
 

FICHE TECHNIQUE 

Kay-5 Sanitizer 

DESCRIPTION APPLICATION 

Désinfectant au chlore. Tue un large éventail de bac-
téries pour contribuer à éviter les maladies provenant 
des aliments 

Désinfecte les surfaces dures, les distributeurs de boissons, les 
machines à milkshake/glaces et les machines à glaçons 
ainsi que les ustensiles de cuisine. Aide à éviter l'accumulation 
de résidus de pierre de lait dans les machines à milkshake et 
glaces. 

INSTRUCTION D‘UTILISATION PREMIERS SECOURS 

Videz le contenu du sachet dans 9,5 litres d'eau tiède 
pour préparer une solution contenant 100 ppm de 
chlore disponible. Plongez les éléments à désinfecter 
pendant une minute dans le mélange. Sortez-les et lais-
sez-les sécher à l'air libre. Les réglementations locales 
exigeront peut-être un rinçage à l'eau potable. 

Pour connaître les précautions d'emploi et les informations de 
premiers secours, veuillez vous reporter directement à la fiche 
de données de sécurité correspondante. 

STOCKAGE 

Conserver entre 4° et 40° C degrés. 

 
 

Important: Ne pas mélanger avec d‘autres produits chimiques. Réservé à un usage exclusivement  
professionnel! 
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PRODUIT  

Code 1000235 / 00304-249 

Emballage 200 x 28.4 g Sachets 

Configuration de 
palette 

72 Cartons 


